
GPS올림픽대회 발효식품 종목 심사규정

* 심사위원 유의사항
1. 공정하게 심사하여야 하며, 추후 심사에 대한 질의 시 해당 점수에 대해 육하원칙에 따라     
   설명할 수 있어야 한다.
2. 점수 배점은 1점 단위로 채점한다.
3. 경기 진행 중 경기자와 대화는 금한다. (진행상 문제시 진행요원에게 도움 요청을 청한다.)

직 종 명 힐링 과 제 명 발효식품 심사장확인 (인)

경기시간 40분 선수번호 심사위원 (인)

일련
번호 주요항목 세부항목

주요항목
별배점

배점

1
관능 품질 
및 향미

- 발효식품 고유의 깊은 풍미, 향(Aroma), 맛의 조화 15
30- 잡미, 이상 발효취(지린내, 탄내 등) 유무 및 깔끔한 

후미
15

2
발효 기술 
및 완성도

- 적정 숙성도, 조직감(질감), 색택(외관의 빛깔 및 투
명도)

10
25

- 발효 균주 및 환경(온·습도) 제어의 정교함 15

3
독창성 및 

가치

- 지역 특산물 활용, 독창적 부재료 조합 또는 현대적 재
해석

10
20

- 상품화 가능성 및 식문화적 가치 10

4
공정 및 

위생 
안전성

- 제조 공정의 위생 관리, 보관 상태 및 식품 안전 기준 
준수

7
15

- 제출된 레시피/공정표와 실제 출품작의 일치성 8

5
프레젠
테이션

- 출품작에 대한 설명 능력, 질의응답 및 제출 포장/용
기 상태

10 10

합계 100



GPS올림픽대회 발효식품 종목 채점기준표

※ 감점 사항
Ÿ 제한된 프레젠테이션/시연 시간을 초과할 경우: -5점
Ÿ 위생 수칙 위반: -10점
Ÿ 인체에 유해한 성분이나 금지된 첨가물이 검출되거나 오염/부패가 확인된 경우: 실격
Ÿ 타인의 제품을 무단으로 제출하거나 공정표/레시피를 허위로 작성한 경우: 실격
Ÿ 지정 제출 수량/용량을 충족하지 못해 심사가 불가능한 경우: 실격

직종
번호

9-13 직 종 명 발효식품

과제
번호

주요
항목

채점 방법(참고 사항)
채점
단계

1
관능 

품질 및 
향미

- 발효식품 고유의 깊은 풍미, 향(Aroma), 맛의 조화
- 잡미, 이상 발효취(지린내, 탄내 등) 유무 및 깔끔한 후미

8단계

2
발효 

기술 및 
완성도

- 적정 숙성도, 조직감(질감), 색택(외관의 빛깔 및 투명도)
- 발효 균주 및 환경(온·습도) 제어의 정교함

4단계

3
독창성 
및 가치

- 지역 특산물 활용, 독창적 부재료 조합 또는 현대적 재해석
- 상품화 가능성 및 식문화적 가치

6단계

4
공정 및 

위생 
안전성

- 제조 공정의 위생 관리, 보관 상태 및 식품 안전 기준 준수
- 제출된 레시피/공정표와 실제 출품작의 일치성

5단계

5
프레젠
테이션

- 출품작에 대한 설명 능력, 질의응답 및 제출 포장/용기 상태 6단계


